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Chihuahua es el principal productor de manzana, nuez y durazno; sin embargo, son cultivos 

que requieren hasta 50% o más agua en comparación con los requerimientos de la vid. El 

estado cuenta con diversos microclimas y a partir de la escala Winkler se identificaron las 

cinco zonas variables para la producción de vino distribuidas en 17 regiones. Sin embargo, 

datos de superficie plantada, variedades y producción no se encuentran actualizados en 

comparación con los cultivos antes mencionados; por lo que se evaluaron un total de 50 

viñedos comerciales distribuidos en las 17 regiones con mayor superficie plantada y número 

de variedades de uvas tintas y blancas. Viñedos establecidos en zonas Winkler con 

características cálidas y muy cálidas pudieran presentar complicaciones a futuro debido al 

incremento de temperaturas por el cambio climático.  

Palabras clave: vitivinícola; uva tinta; uva blanca; Vitis vinifera; zonificación. 

 

 

Chihuahua is the main producer of apples, walnuts, and peaches; however, these are crops 

that require up to 50% or more water compared to the requirements of grapevines. The state 

has diverse microclimates and based on the Winkler scale, the five variable zones for wine 
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production were identified, distributed in 17 regions. However, data on planted area, 

varieties and production are not updated in comparison with the crops; therefore, a total of 

50 commercial vineyards distributed in the 17 regions with the largest planted area and 

number of red and white grape varieties were evaluated. Vineyards established in Winkler 

zones with warm and very warm characteristics could present complications in the future 

due to the increase in temperatures caused by climate change.  

Keywords: winegrowing; red grape; white grape; Vitis vinifera; zoning. 

 

El estado de Chihuahua es uno de los principales productores de frutos caducifolios de 

México como manzana, nuez y durazno (Suárez Guerra, Martínez Triana, & Rios Flores, 2022). 

Por otro lado, la superficie de plantación vitícola a nivel mundial según datos de la OIV al 

año 2023, se estima una plantación de 7.2 millones de hectáreas (ha), con rendimientos en 

producción de uva alrededor de 71.3 millones de toneladas; de la cual 49.7% se destina a 

vinificación y que países como España, Francia e Italia lideran el sector, según la 

Organización Internacional de la Viña y el Vino (OIV, 2022). A pesar de que la viticultura 

mexicana surgió con la llegada de Hernán Cortés, quien mandó plantar vides en el nuevo 

continente en 1524; en el siglo XVII, Felipe II prohíbe el cultivo de la vid en la Nueva España 

ocasionando el decremento de la producción en el país (Meraz Ruiz, 2013).  

 En 2016 México retoma auge en el sector vitivinícola al integrarse a la Organización 

Internacional de la Viña y el Vino (OIV) como estado miembro, impulsando con esto el 

crecimiento de la viticultura mexicana (Secretaría de Agricultura y Desarrollo Rural, 1 de 

noviembre de 2016). Actualmente, el país posee alrededor de una superficie plantada de 

37,000 ha de uva, de la cual 12.5% es destinada para elaboración de vinos y se encuentra 

distribuida en 15 estados del territorio nacional (Consejo Mexicano Vitivinícola, 2023).  

 Según Ojeda-Barrios, Rodríguez-Andujo, López-Ochoa, Leyva-Chávez y García-

Muñoz (2012), la viticultura resurgió a partir de 2010 como cultivo de importancia en el 

estado de Chihuahua en diversas regiones que fueron previamente caracterizadas por 

Sierra-Goldberg (2010) de acuerdo con las condiciones edafoclimáticas de los diversos 

microclimas del territorio, dando origen a las cinco zonas propuestas por Amerine & Winkler 

(1944); donde la zona I de clima muy fresco posee el potencial para la producción de uvas 

para vinos de mayor calidad, la zona II con clima fresco para producir  vinos de buena 

calidad, la zona III con climas templados para la producción de vinos de calidad hasta las 

zonas IV y V con características de climas cálidos a muy cálidos para la producción de 

vinos de mesa o tipo jerez y destilados. Estas cinco zonas se encuentran distribuidas en 17 

municipios del estado (Sierra-Goldberg, 2010).  

 Según el Consejo Mexicano Vitivinícola (2023), actualmente Chihuahua ocupa el 

cuarto lugar de producción de uva para vino con alrededor de 400 ha de viñedos; en 

contraste el Sistema de Información Agroalimentaria y Pesquera (SIAP, 2022) no menciona 

a Chihuahua como uno de los principales productores. Además, al consultar la base de 

datos del SIAP, Chihuahua, aparece con una superficie plantada de 268 ha de uva 

industrial (uva para pasa, jugo y vino) y no industrial (uva de mesa).  

 En la actualidad debido al cambio climático, cuando Chihuahua como muchos 

otros lugares se ve afectado con incremento de temperaturas y disponibilidad de agua es 
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que la uva para vino retoma interés debido a la menor demanda de agua que requiere 

en comparación con cultivos existentes en el estado como manzano, nogal y durazno 

(Civit, Piastrellini, Curadelli, & Arena, 2018; Ramírez Legarreta et al., 2011).  

 Por lo anterior, se considera que a pesar de que la expansión de viñedos va 

incrementando, el establecimiento de las variedades no van completamente de acuerdo 

a los sitios adecuados a las zonificaciones realizadas para que puedan expresar su 

potencial enológico; por tanto, el objetivo de este trabajo fue recopilar datos a través de 

encuestas a 50 viñedos distribuidos en 17 regiones del estado para estimar datos de 

producción y densidad de plantación, además de investigar si es correcta la distribución 

de las variedades tintas y blancas establecidas en las regiones previamente caracterizadas 

en cinco zonas Winkler.  

 

El estudio se llevó a cabo durante los años 2022 y 2023 mediante un estudio de campo, este 

consistió en recopilar datos de un total de viñedos distribuidos en 17 regiones del estado de 

Chihuahua (figura 1). Los datos considerados fueron: nombre de variedades blancas y 

tintas, superficie cultivada, marco de plantación del viñedo; así como los datos históricos 

de número promedio de racimos, y producción promedio por planta de cada viñedo en 

kg.  

 Estos datos fueron utilizados para estimar los rendimientos de producción de 

acuerdo con cálculos descritos por Dami (2006). Por otro lado, en la tabla 1 se muestra la 

zonificación de las 17 regiones; así como sus características climáticas descritas por Sierra-

Goldberg (2010) de los 50 viñedos evaluados del territorio chihuahuense. 

 
Figura 1. Distribución de los viñedos en las regiones del estado de 

Chihuahua. 

Imagen propia y adaptada de INEGI (2018). 
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Tabla 1 

Número de viñedos de las diferentes regiones del estado de Chihuahua y la zona Winkler 

correspondiente 

Región del estado de 

Chihuahua 

Número de 

viñedos  

Grados 

día 
Zona Winkler  

Característica climática 

de la región  

Chihuahua 15 1941-2220  

≥2220 

IV 

V 

Templado-cálido  

Cálido 

Guerrero 5 ≤0-1390 I Muy fresco 

Namiquipa 4 1391-1670 II Fresco 

Cuauhtémoc 4 0-1390 

1391-1670 

I  

II 

Muy fresco  

Fresco 

Delicias 3 ≥2220 V Cálido  

Santa Isabel 3 1671-1940 

1941-2220 

III 

IV 

Templado  

Templado-cálido  

Satevó 3 1671-1940 

1941-2220 

III 

IV 

Templado  

Templado-cálido 

Villa Ahumada 2 ≥2220 V Cálido  

Aldama 1 ≥2220 V Cálido 

Bachíniva 1 ≤0-1390 

1391-1670 

I 

II 

Muy fresco  

Fresco 

Urique (Cerocahui) 1 ≤0-1390 I Muy fresco 

López 1 ≥2220 V Cálido  

Nuevo Casas Grandes 1 1941-2220 IV Templado-cálido 

Riva Palacio 1 1391-1670 II Fresco 

Santa Bárbara 1 1671-1940 III Templado 

Cusihuiriachi 1 1391-1670 II Fresco 

Hidalgo del Parral 1 1671-1940 

1941-2220 

III y IV Templado  

Templado-Cálido 

Nota: Elaboración propia adaptada de Sierra-Goldberg (2010). 

 

Los resultados del trabajo mostraron que, al momento de realizar este trabajo, año 2023, 

existen alrededor de 420.5 ha de superficie plantada de uva exclusiva para vino en el 

territorio chihuahuense (figura 2). Las regiones que más contribuyen son Chihuahua y 

Delicias con 63% de la plantación estatal, con extensiones de 158 y 105 ha, 

respectivamente; aunque en la región de Chihuahua de un total de 15 viñedos evaluados, 

sólo uno contribuye con 46% de las 158 ha totales de esa región. 

 Por otro lado, se observó que en la región de Delicias cuenta con un total de 105 

ha, de las cuales uno de los tres viñedos comerciales estudiados cuenta con 80% del total 

de la superficie de viñedos en producción. Finalmente, las regiones de Santa Isabel, 

Guerrero, Namiquipa, Aldama y Cuauhtémoc mostraron tener extensiones de viñedos 

desde 0.5 hasta 17.5 ha de superficie establecida, aportando entre todas 25.5% de la 

superficie vitícola estatal. 

RESULTADOS 
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Figura 2. Superficie (ha) de viñedos establecidos en las principales regiones 

del estado de Chihuahua, México. 

Elaboración propia. 

 

 La producción estimada de uva para vino en el estado de Chihuahua mostró un 

rendimiento total de 6,131 t al año 2023 (figura 3). Las principales regiones que contribuyen 

a la producción estatal son Chihuahua con 35.1% y Delicias con 28.3%. Por otro lado, las 

regiones de Santa Isabel, Guerrero y Cuauhtémoc han mostrado rendimientos de 588.8, 

418.8 y 343.3 t, aportando a la producción con 9.6, 6.8 y 5.6%, respectivamente. Las cinco 

regiones alcanzan 82.7% de la producción del estado de Chihuahua; mientras que las 

nueve regiones restantes sólo contribuyen con 17.3% de la producción del territorio. 

  A pesar de que las regiones de Aldama y Namiquipa cuentan con mayor 

extensión de superficie plantada que Cuauhtémoc (figura 2), la región de Cuauhtémoc 

muestra de manera interesante rendimientos superiores que las regiones mencionadas 

(figura 3).  

 
Figura 3. Producción total de uva para vino y porcentaje de aportación 

en la producción estatal de Chihuahua, México. 

Elaboración propia. 
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 Los resultados del estudio mostraron el número de variedades blancas y tintas que 

se cultivan en cada región del estado de Chihuahua (figura 4). De las variedades tintas se 

observó, en orden de variabilidad, que la región de Chihuahua cuenta con el mayor 

número con un total de ocho variedades, seguido de las regiones de Cuauhtémoc, 

Guerrero, Namiquipa y Santa Isabel con seis variedades tintas; mientras que las regiones de 

Delicias, Satevó y López mostraron tener cinco variedades cultivadas. Por otro lado, la 

región de Chihuahua, de manera similar, cuenta con el mayor número de variedades 

blancas con un total de cinco; mientras que Delicias y Namiquipa cuentan con cuatro 

variedades; en contraste, se observó que las regiones de Satevó, Villa Ahumada, 

Cuauhtémoc y Guerrero cuentan en promedio con tres y dos variedades blancas 

plantadas. 

 

 
Figura 4. Número de variedades de uva blanca y tinta para vino 

cultivadas en las regiones del estado de Chihuahua. 

Elaboración propia. 

 

 Las variedades de uva blanca y tinta de los 50 viñedos fueron cuantificadas y 

clasificadas de acuerdo con su nombre, de las cuales se obtuvieron diez variedades tintas 

y ocho variedades blancas (figura 5). Los resultados mostraron que las variedades tintas 

Cabernet Sauvignon, Malbec y Shiraz son las variedades más cultivadas, presentes en 32, 

29 y 27 viñedos del estado respectivamente y estos cultivos se encuentran en las regiones 

de Chihuahua, Guerrero, Namiquipa, Cuauhtémoc, Delicias y Santa Isabel, entre otras más 

(tabla 2). 
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Figura 5. Variedades de uva tinta y blanca de interés comercial 

cultivadas en el estado de Chihuahua, México.  

Elaboración propia. 

 

 Por otro lado, se observó que la variedad Chardonnay es la más cultivada y se 

encontró establecida en 17 viñedos (figura 5); principalmente en las regiones de 

Chihuahua, Guerrero, Namiquipa, Cuauhtémoc, Delicias, Bachíniva, Santa Isabel y Santa 

Bárbara (tabla 2); mientras que las variedades blancas que mostraron mediano interés 

para su cultivo en el estado fueron Riesling, Moscatel y Gewürztraminer; las cuales se 

cultivan solamente en 8, 6 y 4 viñedos, respectivamente. 
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Tabla 2 

Número y nombre de las variedades tintas y blancas cultivadas en las diferentes regiones del estado 

de Chihuahua al año 2023 

Región del estado de 

Chihuahua 
Variedades tintas Variedades blancas 

Chihuahua Cabernet Sauvignon 

Cabernet Franc 

Shiraz 

Malbec 

Tempranillo 

Merlot 

Pinot Noir 

Petit Verdot 

Riesling 

Chardonnay 

Gewürztraminer 

Moscatel 

Semillon 

 

Guerrero Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

 

Tempranillo 

Merlot 

Pinot Noir 

Riesling 

Chardonnay 

Namiquipa Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

 

Tempranillo 

Merlot 

Pinot Noir 

Riesling 

Chardonnay 

Gewürztraminer 

Moscatel 

Cuauhtémoc Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

 

Tempranillo 

Pinot Noir 

Grenache 

Chardonnay 

Gewürztraminer 

Delicias Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

Tempranillo 

Merlot 

Riesling 

Chardonnay 

Gewürztraminer 

Moscatel 

Trebbiano 

 

Santa Isabel Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

 

Tempranillo 

Pinot Noir 

Merlot 

Chardonnay 

Moscatel 

Chenin Blanc 

 

Satevó Shiraz 

Malbec 

Tempranillo 

 

Merlot 

Zinfandel 

Riesling 

Gewürztraminer 

 

Villa Ahumada Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

 

Malbec 

Merlot 

Moscatel 

Aldama Cabernet Sauvignon 

 

Shiraz 

Malbec 

 

Moscatel 

Bachíniva Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

 

Malbec Chardonnay 

 

Urique (Cerocahui) Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

 

Malbec  

López Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Petit Verdot 

 

Merlot 

Pinot Noir 

 

 

Nuevo Casas Grandes Cabernet Sauvignon 

Merlot 
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Riva Palacio Cabernet Sauvignon 

Tempranillo 

Malbec 

 

  

Santa Bárbara Shiraz 

Tempranillo 

Malbec 

 

  

Cusihuiriachi Cabernet Sauvignon   

Hidalgo del Parral Cabernet Sauvignon 

Shiraz 

Malbec 

  

Nota: Elaboración propia. 

 

 

Los datos de superficie plantada de uva para vino en el estado de Chihuahua al año 2023 

se encuentran distribuidas dentro de las cinco zonas Winkler previamente establecidas por 

Sierra-Goldberg (2010). Sin embargo, se observó que la mayor extensión se encuentra en 

las regiones cálidas del estado como Chihuahua y Delicias, correspondientes a escalas 

Winkler IV y V respectivamente, estas regiones cuentan con temperaturas máximas 

promedio de 34 °C durante los meses de junio, julio y agosto (SMN-CONAGUA, 2022), meses 

en los que suceden las etapas de desarrollo y madurez de la uva. Se conoce que las 

temperaturas tienen incidencia sobre la fenología y madurez de las uvas (Gris, Burin, 

Brighenti, Vieira, & Bordignon-Luiz, 2010). 

 Asimismo, el cambio climático afecta con incremento las temperaturas y la 

fisiología de la vid (Jones & Webb, 2010), ya que se ha observado en investigaciones previas 

que a partir de temperaturas de 35 °C la síntesis de azúcares puede incrementar; sin 

embargo,  a partir de los 37 °C  la síntesis de estos y otros metabolitos responsables del color, 

aroma y acidez disminuyen (Ferrer et al., 2011; Sierra-Goldberg, 2010); el cambio climático 

ha demostrado que las temperaturas van en aumento y éstas tienen efecto en la 

acumulación de potasio en la vid; por tanto, las uvas sintetizan altas cantidades de 

azúcares con baja acidez y pH alto (Mira De Orduna, 2010). 

 Las altas temperaturas son responsables de disminuir la síntesis de polifenoles que 

entre muchos aspectos proporcionan algunas características organolépticas como el color 

e incluso aromas, finalmente en conjunto esto incide en la obtención de vinos con alto 

grado alcohólico, baja acidez, menor coloración, además de pobre expresión aromática 

(Jordão, Vilela, & Cosme, 2015; Mira De Orduna, 2010; Nistor, Dobrei, Dobrei, & Camen, 

2018; Ubeda, Hornedo-Ortega, Cerezo, Garcia-Parrilla, & Troncoso, 2020; Van Leeuwen & 

Darriet, 2016). Por otro lado, en el estudio se encontró que la cuarta parte de la extensión 

vitícola del estado se encuentra distribuida en regiones como Guerrero, Namiquipa, 

Cuauhtémoc y Santa Isabel, correspondientes a zonas Winkler I, II y III, donde los climas son 

de muy frescos a templados; previamente se ha encontrado que temperaturas nocturnas 

entre 9 a 14 °C son necesarias para mayor síntesis de antocianinas (Mira De Orduna, 2010); 

características climáticas que poseen las regiones antes mencionadas, por tanto, la 

DISCUSIÓN 
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calidad de las uvas pudieran ser de mayor acidez, coloración y expresión aromática que 

las producidas en las regiones cálidas del estado. 

 Por otro lado, los cálculos realizados para determinar la producción de las regiones 

estudiadas mostraron de manera lógica que entre mayor extensión de viñedos mayor 

producción; pero las regiones de Aldama, Namiquipa y Cuauhtémoc no mostraron ese 

comportamiento, especialmente Cuauhtémoc, ya que a pesar de contar con menor 

extensión de viñedos en comparación que Aldama y Namiquipa, fue en la región de 

Cuauhtémoc donde se observó mayor rendimiento; esto puede atribuirse a la investigación 

que se realiza por investigadores de la Facultad de Ciencias Agrotecnológicas; donde se 

han encontrado también incrementos en aspectos de calidad en los frutos como color, 

firmeza y aromas (Maya-Meraz et al., 2020; Maya-Meraz et al., 2023). Por tanto, es 

importante que en otras regiones se realice investigación, principalmente para evaluar 

soluciones ante el cambio climático con impactos negativos en la calidad de la uva (Jones 

& Webb, 2010). 

 Al analizar el número de variedades en el estado se observó que la región de 

Chihuahua, con zona Winkler IV, cuenta con el mayor número de variedades blancas y 

tintas; mientras que en las regiones de Guerrero, Cuauhtémoc, Namiquipa y Santa Isabel, 

zonas frescas con escalas Winkler I, II y III, no se observó mucha variedad de uva blanca y 

medianamente de tinta; a pesar de que se sabe que zonas más frescas permiten obtener 

una mayor acidez y expresión de aromas en las uvas para vinos blancos (Fischer, 2007; Mira 

De Orduna, 2010; Rice et al., 2019) y que temperaturas frescas incrementan la síntesis de 

antocianinas, metabolitos responsables del color de variedades tintas (Scharfetter, 

Workmaster, & Atucha, 2019; Zhuang et al., 2014). Se esperaba mayor número de 

variedades tintas y blancas en estas regiones; por tanto, se sugiere a futuro incrementar 

ambas variedades en las regiones más frescas del estado, como Guerrero, Cuauhtémoc y 

Namiquipa. 

 De las 10 variedades de uva tinta y las ocho blancas que se encuentran distribuidas 

en el territorio chihuahuense, es interesante mencionar que las variedades Cabernet 

Sauvignon, Malbec y Shiraz son las que más se han adaptado en las distintas regiones 

analizadas, desde las zonas frescas hasta las cálidas. Así mismo, la uva blanca Chardonnay 

ha sido la que más se ha adaptado a las distintas condiciones climáticas. Sin embargo, 

cabe resaltar que la uva tinta de la variedad Pinot Noir se cultiva en regiones como 

Chihuahua, Santa Isabel y López, regiones con zonas Winkler IV y V, podrían producir a 

futuro uva de baja calidad. Si bien es correcto investigar el comportamiento de esta 

variedad en regiones cálidas en el estado, se sabe que es una variedad que desarrolla su 

potencial enológico en climas de muy fríos a fríos (Jones, Reid, & Vilks, 2012).  

 Según investigaciones previas, podría dar excelentes resultados en regiones de 

Guerrero, Namiquipa y Cuauhtémoc, zonificadas con escalas Winkler I y II. En contraste, 

climas cálidos similares a las regiones de Chihuahua y López podrían no ser la mejor opción 

para dicha variedad, debido a que se ha demostrado en investigaciones previas que 

temperaturas cálidas en la variedad Pinot Noir inhiben la síntesis de antocianinas y dan 

origen a vinos con pobre coloración y baja expresión aromática (De Rosas, Deis, Baldo, 

Cavagnaro, & Cavagnaro, 2022; Nicholas, Matthews, Lobell, Willits, & Field, 2011). 

 Por otro lado, se observó que las variedades blancas se encuentran en mayor 

cantidad en las zonas cálidas del estado; este clima contribuye a una buena acumulación 

de azúcares en la uva; pero impacta negativamente para la expresión de aromas y acidez 
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en sus vinos, excepto a la variedad Trebbiano, encontrada de manera correcta 

establecida en Delicias; ya que requiere altas cantidades de azúcares debido a que se 

emplea para elaborar coñac (Lurton, Ferrari, & Snakkers, 2012; Ma, Xu, & Tang, 2021; Slegers, 

Angers, & Pedneault, 2017; Tarko, Duda-Chodak, Satora, Sroka, & Gojniczek, 2014; Thibaud, 

Courregelongue, & Darriet, 2020).  

 En cuanto a las variedades Riesling y Moscatel establecidas en las regiones de 

Delicias, Chihuahua, Satevó, Namiquipa y Guerrero, se observa que se adaptan mejor en 

regiones frescas como Guerrero y Namiquipa debido a que incrementa la síntesis de 

terpenos responsables de su aroma, se desarrollan mejor en climas fríos al igual que la 

variedad Moscatel (Lu et al., 2022; Matarese, Cuzzola, Scalabrelli, & D’Onofrio, 2014). 

Además, la variedad Gewürztraminer es la que requiere climas más fríos en comparación 

con las demás (Jones et al., 2012). Sin embargo, se debe puntualizar que además de estar 

establecida en zonas frías, también se cultiva en regiones con escalas Winkler IV y V, como 

Satevó, Chihuahua y Delicias; bajo estas condiciones los vinos de las regiones cálidas 

tendrán menos expresión aromática que las cultivadas en las zonas frías de acuerdo con 

estudios de cambio climático en esta variedad (Ferretti & Febbroni, 2022).  

 

 

La investigación realizada muestra la actualización de la superficie plantada y la 

producción estimada de uva blanca y tinta para vino, así como el número y nombre de 

las variedades más cultivadas en las distintas regiones del estado de Chihuahua. Las 

regiones cálidas tienen la mayor superficie plantada, producción estimada y número de 

variedades cultivadas de uva tinta y blanca del territorio. Sin embargo, la variedad Pinot 

Noir encontrada, no está recomendada para zonas cálidas y se debe considerar más en 

regiones frescas del estado para maximizar su potencial enológico. También se debe 

considerar incrementar variedades blancas como la Gewürztraminer, Riesling y Moscatel 

en zonas frescas en lugar de en las cálidas, ya que tendrían mayor expresión aromática y 

acidez; de lo contrario el cambio climático puede incidir con menor acumulación de 

acidez e incluso acumulación de azúcares; por tanto, es fundamental estudiar 

previamente las variedades antes de tomar la decisión de su establecimiento. 
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